
 

 

 
STARTERS 
 
Beef Tatar von Pongauer Alm-Rind 
Kapern – Eidotter – Senfkaviar – Toastbrötchen       
Capers – Egg Yolk – Mustard Caviar – Toasted Bread Roll    17,90 
 
Pikanter Garnelencocktail/ Spicy Shrimp Cocktail 
Gurken – Estragon-Mayonnaise – Radieschen – Baguette 
Cucumber – Tarragon Mayonnaise – Radishes –Baguette   15,50 
 
Gebackener Camembert/ Baked Camembert 
Rucola – Preiselbeeren – Trüffel – Baguette 
Arugula – Cranberries – Truffle – Baguette     13,50 
 
Hummus and Falafel (VEGAN) 
Rote Rüben – Granatapfel – Salsa Verde  
Beetroot – Pomegranate – Salsa Verde     13,90 

 
SALATE / SALAT 
 
Gemischter Salatteller/ Mixed Salad Plates 
          5,90 
 
Caesar-Salat 
Sardellen – Parmesan – Hähnchen– Croutons  
Anchovies – Parmesan – Chicken– Croutons    17,50 
          

 
 
  



 

 

 
SUPPEN /SOUP 
 
 
 
 
 
Kaspressknödel in der Rinderbouillon  
Cheese dumplings in beef bouillon     6,50 
 
 
Hausgemachte Frittaten in der Rinderbouillon 
Homemade pancake strips in beef broth     5,90 
 
 
 
Salzburger Knoblauch-Cremesuppe/ Salzburg Garlic Cream Soup 
Brotcroutons – Schlagobers – Petersilie 
Bread croutons – whipped cream – parsley     6,50 
 
 
Thom ka Kai Suppe/ Thom ka Kai Soup 
Kokos – Limetten – rote Curry – Pakchoi  
Coconut – lime – red curry – pak choi     6,90 

 
 

 
 
 
 
 



 

 

 
SPEZIALITÄTEN DES HAUSES / HOUSE 
SPECIALTIES 
 

 
Alpenhof Spieß 
Hähnchen – Schwein – Grillgemüse – Pfefferrahmsoße – Pommes 
Chicken – Pork – Vegetables – Pepper Cream Sauce – French Fries  23,00 
 
Gipfelstürmer-Schnitzel / Summit Climber Schnitzel 
Gorgonzola – Jalapeños – Prosciutto – Preiselbeeren – Pommes   
Gorgonzola – Jalapeños – Prosciutto – Cranberries – French Fries  19,50 
 
Cordon Bleu mit Pommes oder Petersilienkartoffeln 
Cordon Bleu with fries or parsley potatoes           19,50 
 
Forelle Müllerin Moahof Werfenweng/ Trout Meunière Moahof Werfenweng 
Petersilienkartoffel, Mandelbutter      
Parsley potato, Almond Butter                 21,50 
 
Tafelspitz vom Moahof Werfenweng/ Boiled Beef Moahof Werfenweng 
Cremespinat – Bratkartoffeln – Wurzelgemüse – Apfel-Kren-Sauce  
Creamed Spinach – Fried Potatoes – Root Vegetables – Apple- 
Horseradish Sauce        22,90 
 
Grillplatte ab 2 Personen 
Schnitzel – Spare Rips – Ripeye – Grillgemüse – Hähnchenfilet –  
Grillwürste –gebackene Zwiebelringe – Pommes – Reis –  
Knoblauchbaguette – Pfefferrahmsauce –Schnitzel   
spare ribs-ribeye – grilled vegetables – chicken fillet – grilled sausages – 
baked onion rings – fries – rice – garlic baguette – peppercorn sauce  59,50 
 
   
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
Auf Vorbestellung ab 4 Personen/_Pre-order required for groups of 
4 or more 
 
Tatarenhut-Essen pro Person / Tatar hat meal per person 
Dazu wird als Vorspeise eine Salatschüssel mit Knoblauchbrot  
serviert.  
Auf den unten beheizten Hut werden Rinder-, Schweine- und  
Hühnerfilets gelegt und mit der Suppe, die in der Hutkrempe ist,  
gewürzt. Als Beilage werden Pommes mit verschiedenen Dips gereicht. 
 
A salad bowl with garlic bread is served as a starter. 
Beef, pork, and chicken fillets are placed on the heated lid and  
seasoned with the broth in the lid's brim. Fries with various dips are 
served as a side dish.          34,00 
 
            
Schweinebraten-Ripperl / Roast pork ribs 
im Reindl mit Semmelknödel, Bratkartoffel und Krautsalat    
in a roasting pan with bread dumplings, fried potatoes and coleslaw 23,50 
   
 
                                                                     Preis pro Person/ Price per person 
 
 

 

 
 
 
 

Auf Anfrage servieren wir Euch  
auch gerne 

Schweinshaxen,  
Fleisch- oder Käsefondue 

 



 

 

 
BURGER & FLEISCH / BURGER & MEAT 
 
Burger 
Cheddar – Speck – Smokey-BBQ-Sauce – Pommes      
Cheddar – Bacon – Smoky BBQ Sauce – Fries    18,50 
 
 
Schnitzel von Schwein oder Huhn/ Pork Schnitzel or chicken 
Petersilienkartoffel oder Pommes – Preiselbeeren – Zitrone     
Parsley Potato or Fries – Cranberries – Lemon     16,90 
 
 
Backhähnchenkeule/ Pumpkin Fried Chicken 
Kartoffelsalat – Vogerlsalat – Preiselbeeren       
Potato Salad – Salad – Cranberries       17,50 
 
 
Ribeye-Steak 
Pommes – Grillgemüse – Kräuterbutter    
Fries – Grilled Vegetables – Herb butter      28,00 
 
 
Smokey BBQ-Spareribs 
Pikant– gebackene Zwiebelringe – Wedges    
Spicy – Fried Onion Rings – Wedges       24,00 
 

 
 
 
 
 



 

 

 
NACHOS-TAPAS-POMMES 
 
Gebackene Champignons mit Sauce Tartar      
Baked mushrooms with tartar sauce              8,50 
 
Gambas al ajillo    
Gambas al ajillo                  9,50 
 
Nachos mit Salsa und Guacamole  
Nachos with salsa and guacamole               7,50 
 
 
Trüffelpommes   
Truffle fries                  8,20 
 
 
Knoblauch-Baguette  
Garlic baguette                 3,50 
 
Pinsa Burrata 
Salsa Verde – Ruccola –Aceto Balsamico            9,50 

 
 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
BOWLS  
 
Shanghai Bowl 
Nudeln – Rind – Hähnchen – Gemüse – Knoblauch-Teriyaki-Sauce   
Noodles – Beef – Chicken – Vegetables – Garlic Teriyaki Sauce  18,95 
 
Tokyo Bowl 
Reis – Lachs – Gemüse – Sesam-Teriyaki-Sauce      
Rice – Salmon – Vegetables – Sesame Teriyaki Sauce   22,90 

 
KINDERMENÜ / CHILDREN‘S MENU 
 
Mickey Mouse 
Grillwurst mit Pommes    
Grilled sausage with fries        8,50 
 
Donald Duck 
Hähnchen Nuggets – Pommes  
Chicken nuggets– fries        8,90 
 
Winnie Pooh 
Kinderschnitzel mit Pommes  
Children's schnitzel with fries       8,90 
 
Spaghetti Bolognese        7,90 
Spaghetti bolognese 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
NACHSPEISEN / DESSERT 
 
Pina Colada 2.0 
Ananas – Kokos – Minze – Rum Espuma    
Pineapple – Coconut – Mint – Rum Espuma      9,50 
 
Schokoladentraum 
Schokoladenkuchen – Nussparfait – Mousse   
Chocolate cake – Nut parfait – Mousse       8,50 
 
Tiramisu im Glas 
Amaretto – Mascarpone – Kaffee / Amaretto – Mascarpone – Coffee  6,90
   
Apfelstrudel 
Vanille-Sauce – Schlagobers / Vanilla sauce – whipped cream   6,50 
         
Disneyland 
Erdbeer – Schokolade – Vanille – Smarties  
Strawberry – Chocolate – Vanilla – Smarties      5,50 
 
Heiße Liebe 
Vanilleeis übergossen mit warmen, marinirten Himbeeren &Schlagobers 
Vanilla ice cream topped with warm, marinated raspberries & whipped cream. 8,50
                   
Coupe Dänemark 
Vanilleeis mit warmer Schokosauce & Schlagobers  
Vanilla ice cream with warm chocolate sauce& whipped cream   8,00 
                   
Sekt Zitron 
Longdrink aus Sekt, Holundersirup & Zitronensorbet   
Longdrink made with sparkling wine, elderflower syrup & lemon sorbet     6,50
        
Eierlikörbecher 
Schokoladen- und Vanilleeis mit Eierlikör & Schlagobers  
Chocolate and vanilla ice cream with eggnog and whipped cream         8,50   




